Z/Sﬁ/}%{d %j@'&@ e /W
7 5gmfa delln j@'&@ e Z&Wa
VA Sgna/fa delln jizc@ oln fmrm
z/ggm@ delln 4 fiizza & 7 impasto
VA 57/1%@ delln jﬁz@ e L/ﬁ/f”ﬂd a @m

VA Sg/@fﬂ delln jzk&ﬂ/ e un Sgn%‘a



~ F‘,»

NOVITA

NOVITA

NOVITA

NOVITA

a ..P-— ——"VAA ..
@ =Y, S
SN APAL TSl
- r“ IA -
[ J ;‘ [ J

Bruschetta (3 pezzi) € 4,00
Pane fﬂ/ﬁﬁ}mmtz, ;@éa Olia Emﬁm'@m%@&m Bﬂé‘t&é‘d PWW OWW
Zucchine alla Scapece €500
Zcoline, Avoto, Monta
Melanzane a Funghetto € 500
Melunzane, Pomadorini, Basilico
Pacchero Fritto (4 pezzi) €600
@W i Ricottn di B@[@& Sx&mg 7 Jeée, 7, MWW Szé Buasilico
O Figlio 'e 'ntrocchia €600
BWW%/M&U%P&«MMWWPW&,M@s&fly&éﬁpwm@m
Insalatona 1Don € 700
Jnsalata mista, MZ&M‘B% &uccﬁﬂe e Mém&m jryéa/fe, 7 Wa, Olive verds e nere gm Carote
“Frittata e maccarun” € 700
Parmigiana di Melanzane € 8,00
j[//e&ﬂz\m Wﬂ/ﬂd/fe @%ﬁfe, condite con Basilico, Pﬂ/‘iﬂﬁl&/ﬂﬂ, %ZZ\WE%, Rﬁz‘a Sale, P 345
Salsiccia e “Friariell’” € 800
Subsiceia “@ﬁmfw curtiell ” * Friarielli saltati Wmé/%z Olio ET/O ﬂy&a P %&I’MOMZJ
“Purpette” al ragu napoletano € 8,00
P%&ﬁieﬁmm macinata al 7@% Wﬂéfmﬂs&rw)ﬁem@m
O'cuoppo € 9,00
%wéﬁmm@%@wm
Prosciutto di Parma e Mozzarella € 1100

Prosciutto Crudo di Parma e M,«Me% di Bi/tz& Wm

Antipasto 1Don € 13.00

B@[@& Crumfi Tris zﬁ/tmg con %&m@ﬂe, P yemm' e &Wa {%ﬂ&ﬂe ﬂ/hﬂxfmupm, %Wé/w zﬁﬁwﬁfﬂ/m e " maccarun”

Antipasto iDon REALE € 18,00

Montanara, %ZZ\M‘(}% in Carrozza, Crocche, @ﬂ&ﬂ& B ifﬂ&, Crudy di Parma, Tris di Pane con
ﬂ/fe&ﬂ@/ﬂe @ W@#ﬂ P%f}mm' WM e Bruschetta delly %f ]uﬁefme & &uccﬁ/w jwfe%@
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Spaghetti con colatura di Alici €700 NOVITA

yy@ﬁﬂ colutura di Alici di Cetara, PP omodare Wm& P, re@m&

Pasta e Patate (specialita della casa) € 700
Pasta mista, Patate vecchie e rosse, PMWW jmﬁﬁymfa Provol gfwm'm/fﬂ

Pasta e Ceci €700 NOVITA
Pasta mista, Ceci del Molise, y@ﬁ'ﬂ, Pyamﬂm, PreW, Ol E10

I1 “Pacchero” € 8,00
Pﬂcc@m Pomodorini 5650&', Cfﬁ&m} Olve nere, PWW Olia E_[/O e Buasilico

Ragu “do guardaport”

Puasta, Passats di Pomodors, %ﬂ% Tracchinlelle” Muscoly di Maiale, Sulsiccia “zya/ﬂ/fe curtiell” € 5,00 NOVITA
[ ] [ ] \

Calzone € 700

Ricotta, fwyﬁ Filor di lutte, Prosciutto cotto, Suleme, Pomodors, Basilico, PM‘WWM

Pizza “Fritta” Sorrento € 700

Pﬂmaagm, Fiordi &#@ Basilico e gmm

Pizza “Fritta” Completa €700  NOVITA

Provola @fmm, Ricottn di Latte JBMZ& Gtcaé, 7)%@, Pomodore

Pizza “Fritta” Scarola €700 NOVITA
Provoly @fwmm, Sa&m& szj/&m} JW@ Vi Cetarn, Olive nere t%mc%

Pizza “Mamma” €800 NOVITA
Provolu gffumicata, Pate di pataty fresche, Salame Najiols, Pepe, Basilico

Pizza Tagliere €800 NOVITA
Fior di Latte, Crema di Qyeca, Sulsiceia "a font e curtiell | Carcigfini

Saltimbocca Salsiccia e Friarielli €800 NOVITA
Pfﬂﬂ&&@/ﬁmﬂcﬂfﬂ, Subsiccia “aﬁmemﬂéﬂ ”ﬁm/me%
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Margherita €500

PW&, Flor i &ﬁ& Buasilico

Diavola € 6,00

W@mfa con Salume /z'camfe, DBuasilico

Angioletto € 700

Bianca, Provoln gfwm'cd/fﬂ, Méﬂz\m z{/wy@ﬁfd Sulame jtccmvfe Buasilico

Bufalina € 700

Pomadsrs, Mozgarelle di Bufle, Basilico

Tarallo €700 NOVITA
Fior di Latte, Jarally sbricioluts

Eduardo €800 NOVITA
7 mw&, ”f’md/me%ll Sulsiceia ai&/ﬂ/ﬂ/ﬁ e curtiell ’,] Basilico

“A Patana” €800 NOVITA
Fior di Latte, Patate af forno, Rasmarino, Pefe, Pancetta

Toto € 8,00

S ugo 4 téﬁ&rmﬁe&cﬁ, Mozzarelln di Bi/ﬂ& CWW, Basilico

“Scarulella” €800 NOVITA
7 mw&, Scd/m& Cf//&m} Olive nere ffﬁmc@ M@ i Cotara

La Treccina €1000 NOVITA
Fior Di Latte, Treccia di Bufala, Pomodoro, Pomodors datterine, Prosciutto Crudo di Parma, Rucoln

1Don € 1000

Fior Di Latte, Pomadare datterine, Rucol, Crwé, gm/mz @ scfzy&'e, @W di Ricotta di latte AB{L/;;&

“A Parmigiana” € 10,00 NOVITA
Ftor di Latte, Parmigiana di Melunzane, Cornice rijiens di Wa@a :

Tartufino Bianco €1200 NOVITA
Fior di Latte, Crema di Jartufo Bianco, Prosciutto Cotto al Jartufo

1Don Cetara € 1200

Socaccia ﬁm /Wa) , Bifz&, Pomadara datterine, Rucoln, AAlici e Filotta di Tanno di Cotara

1Don Reale € 1200 AGGIORNATA
Pizza Dequstazione: (1/3) Tota' (1/3) Angioletto (1/3) Pieq fritta completa IL SABATO CHIEDERE

SE DISPONIBILE






Birre in Bwﬁﬁljzé'ﬂ

Moretti 033/

Bitite

Aequa 0,756 Naturale o Frizzante (nicrofillrate)
Acqua 1l Minerale Ferrarelle
Aequa 1 &t Minerale Naturale Boario
Coca Coli (vetro.)

Coca Cola Light (vetro.)

Coca Colu Rgro (vetro.)

Finta (vetro.)

Sprite (vetra)

Nestea Limone (vetro.)

Nestea Pesca (vetrs.)

Succo Pera

Succo Alhicocca

SWP&S‘LZZ

€ 300

€ 1,00

€ 250

€ 250

€ 2,00

€ 200

€ 2,00

€ 200

€ 2,00

€ 200

€ 2,00

€ 200

€ 2,00

€ 200
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BIRRE

Peroni Gran Riserva Puro Malto & una
birra prodotta con malto 100% italiano
frutto della migliore varieta d'orzo
cresciuto sotto il nostro sole. La decisa
presenza di amaro fine e non persistente
compensa la dolcezza del malto, dando
vita ad un prodotto ideale per esaltare il
gusto dei piatti della nostra tradizione.
FSAPORE IR

3@ 1UU iy
SR A
Gradazione alcolica: 5,2% vol.
Tipo Birra: Lager Puro Malto
Colore: Giallo Oro
Gusto: E' caratterizzata da un aroma
delicato con prevalenza di note di malto
e fini note di luppolo aromatico.
Fermentazione: Bassa
Temperatura di servizio: 4°-6° C

cl.50 € 5,00

Peroni Gran Riserva Rossa & una birra
di alta qualitd con malto 100% italiano
caratterizzata da un grado alcolico
moderato che la rende ideale
nell’accompagnamento ai pasti. Il suo
gusto morﬁ?fo & ottenuto mediante la
“tripla decozione” che garantisce alla
birra un sapore straordinario ed unico.

DR

MALTH

Gradazione alcolica: 5,2% vol. u',‘,l,‘(.i
Tipo Birra: Amber (Munich) o=
Colore: Ambrato con note di rosso
Gusto: Corposo, dal caldo aroma di
malto e caramello.

Fermentazione: Bassa

Temperatura di servizio: 6-8°
Provenienza: [talia

cl.50 € 5,00

Peroni Gran Riserva Doppio Malto &
una birra bock italiana di alta qualita.
La sua bevibilitd accompagnata dall’alto
tenore alcolico & ottenuta grazie ad una
scrupolosa selezione delle pitt pregiate
varieta di luppolo aromatico, di lievito e
malto 100% italiano.

Gradazione alcolica: 6,6% vol.
Tipo Birra: Maibock

Colore: Giallo Intenso Oro
Gusto: Equilibrato, con aroma di

cereali e malto tostato. MALTO

Fermentazione: Bassa N’ll{‘.u J
. . . TALIANY 127

Temperatura di servizio: 6-8° ——e

Provenienza: Italia

cl.50 € 5,00

1pltP

Peroni Forte & una strong intrigante e
carismatica come la notte, caratterizzata
dall’aroma caldo di malto e caramello, e
da un gusto inizialmente dolce ma subito
bilanciato da una intensa nota amara
che predispone il palato al sorso
successivo. Per sentire appieno ogni
vibrazione della notte, con le sue
emozioni e sensazioni.

Gradazione alcolica: 8% vol.

Tipo Birra: Lager Strong

Colore: Giallo Oro

Gusto: Dolce, con intensa nota di amaro
Fermentazione: Bassa

Temperatura di servizio: 4°-6°
Provenienza: [talia

cl.33 € 4,00

Peroni Senza Glutine é... la tua Peroni
di sempre. Il gusto bilanciato e rotondo
della birra itliana per eccellenza, &
finalmente un piacere per tutti, anche
per celiaci e intolleranti al glutine.
Peroni Senza Glutine, la birra Per Noi.

Gradazione alcolica: 4,7% vol.

Tipo Birra: Lager Senza Glutine
Colore: Giallo Paglierino

Gusto: Moderatamente amaro,
equilibrato di luppolo e malto
Fermentazione: Bassa

Temperatura di servizio: 4°-6°
Provenienza: [talia

cl.33 € 4,00

la tua Peroni
di sempre. Il gusto bilanciato e rotondo
della birra itliana per eccellenza, &
finalmente un piacere per tutti,

Gradazione alcolica: 4,7% vol.

Tipo Birra: Lager

Colore: Giallo Paglierino

Gusto: Moderatamente amaro,
equilibrato di luppolo e malto
Fermentazione: Bassa

Temperatura di servizio: 4°-6°
Provenienza: Italia

cl.33 € 3,00
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DOPPIO
MALTO

Peroni & la lager italiana da 4,7% vol. prodotta
con passione dal 1846 e pensata da Giovanni
Peroni per offrire agli itafi);ni una birra di alta
qualita. Peroni viene prodotta infatti, oggi
come allora, solo con ingredienti selezionati,
come il malto 100% italiano, frutto di una
speciale qualita di orzo cresciuto sotto il
nostro sole e seguito con cura in tutte le fasi di
crescita. La qualitA & una passione tutta
italiana, Peroni anche.

r[mn

. muxml /

Gradazione alcolica: 4,7% vol.
Tipo Birra: Lager

Colore: Giallo Paglierino
Gusto: moderatamente amaro,
qullllbldlo di ]uppolo e malto
Fermentazione: bassa
Temperatura di servizio: 4-6°
Provenienza: [talia

€ 300 € 400 € 13,00
cl.20 cl.40 1t.1,5

Peroni Gran Riserva Rossa Puro Malto &
una birra di altissima qualitd caratterizzata
da un lungo processo produttivo,
dall'utilizzo di malto 100% italiano e da un
grado alcolico moderato che la rendono
ideale nell'accompagnamento ai pasti.
Peroni Gran Riserva Rossa ha ricevuto nel
2013 numerosi riconoscimenti Nazionali
ed Internazionali diventando un’eccellenza
tra le birre rosse italiane.

Gradazione alcolica: 5,2% vol.

Tipo Birra: Rossa Puro Malto

Colore: Ambrato

Gusto: corposo e allo stesso tempo facile
da bere dal caldo aroma di malto e caramello
conferito  dal  processo  produttive
tradizionale di “tripla decozione” MH )

Fermentazione: bassa 1NN

Temperatura di servizio: 6-8° : l‘!“;!‘!{\‘l\:ﬁ/

Provenienza: Italia — =

€ 350 € 500 € 16,50
cl.20 cl.40 t.1,5

Peroni Gran Riserva Doppio Malto
rappresenta l'eccellenza della tradizione

italiana che si & confermata nel tempo con

numerosi riconoscimenti internazionali.

Gradazione alcolica: 6,6% vol.

Tipo Birra: Doppio Malto

Colore: Giallo Intenso Oro

Gusto: equilibrato e non invadente con
aroma di cereali e malto tostato,
leggermente speziato conferito dal lungo
processo di ammostamento a bassa
temperatura e dall'utilizzo di malti speciali
Fermentazione: bassa

Temperatura di servizio: 6-8°
Provenienza: [talia

€ 350 € 500 € 16,50
cl.20 cl.40 1t1,5

n |DOn

| HEMD[@U
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NASTRO

AZZURRO.

Rlstoranfe e Pizzeria

Peroni Chill Lemon nasce da un incontro unico, il
gusto rotondo e bilanciato di Peroni ed il potere
dissetante del succo di limone, per regalare
un'esperienza tutta nuova.
Peroni Chill Lemon & infatti l'unica radler ad
essere prodotta con Malto e Limoni 100% Italiani,
in grado di conferirle un profumo di limoni
pena colti ed un gusto rinfrescante e naturale,
cEe la rendono un prodotto di alta qualita.
I Mondo Cill & un universo super
rinfrescante, giovane fatto di allegria, brio e
:pcnslemleua. dove godcre a pieno i
momenti di relax tipici dell’ estate.

Gradazione alcolica: 2% vol
Tipo Birra: Radler

Colore: Giallo Chiaro
Gusto: naturale di limoni freschi,
gradevolmente aspro e bilanciato, con una
nota di amaro della birra. W!’v‘p
Fermentazione: bassa
Temperatura di servizio: 2-4°
Provenienza: [talia

cl.33 € 3.00

Nastro Azzurro nasce nel 1963 con
I'ambizione di creare un gusto unico,
pellelln per il clima mediter: raneo, ottenuto
grazie all'eccellenza di ingredienti come il
mais “Nostrano”, selezionato e coltivato in
esclusiva per lei sotto il sole italiano.

Il suo gusto mediterraneo ha Conqmslato il
mondo. Infatti Nastro Azzurro, oggi, &
presente in tutti i continenti e piti di 756 paesi.
Con la sua gradazione alcolica e quel suo
gusto rinfrescante e rigenerante & ideale con
antipasti magri, insalata di riso, pesce alla
griglia, formzlggi freschi.

Gradazione alcolica: 5,1% vol.
Tipo Birra: Lager

Colore: Chiaro Brillante

Gusto: secco, dal delicato aroma
di luppolo, rinfrescante
Fermentazione: bassa
Temperatura di servizio: 4-6°
Provenienza: Italia

cl.33 €__3,00

Tourtel & la birra analcolica piti venduta in
[talia da oltre 20 anni. Con la sua ricetta esclu-
siva mantiene il gusto pieno e deciso di una
lager, perché prodotta con lo stesso processo
produttivo delle birre alcoliche. Con meno
dello 0,5% di alcol e solo 69 Kcal per bottigha
(da 33cl), & la compagna ideale per il pranzo,
o per le pause quotidiane, offrendo il piacere
di una birra che lascia lucidi e leggeri, senza
dover aspettare la sera.

Gradazione alcolica: <0,5%vol
Tipo Birra: Analcolica

Colore: Giallo chiaro

Gusto: complesso ed aromatico,

con una nota di vaniglia e caramello.
Fermentazione: con lievito speciale
Temperatura di servizio: 4-6°
Provenienza: Francia

cl.33 € 3,00




LE BIRRE ARTIGIANALI ITALIANE
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| DON - LEMON WHITE ALE - 45%  Bormascl... €.5,00

Biren bionda, Besoa e lsggern. SPINA/PICCOLA.£.3.20)..
| limoni donano all’ olfatto delle piacevoli note SPINA /MEDIA € D, 00

agrumate e al palato una sensazione dissetante che

non dimenticherete. SAPORE NAPOLETANO

WILKO - AMBER ALE - 5.6% BOTT.33¢L.......€.5,00

Birra ambrata piacevole e dal corpo intenso.

| malti tostati e lo zucchero grezzo regalano note
caramellate per poi finire con un amaro delicato
che si lega ad un sapore leggero di liquirizia.

HOOPER - INDIA PALE ALE-63%  Borm.sscL.. €.5,00

Birra color rame dal carattere amaro.

Un chiaro profumo di fiori e agrumi caratterizzano
un corpo che dal dolce muta in un amaro

secco e non persistente.

KIERAN - TRIPEL - 8.0% BOTT.33cCL.......£.5.00

Birra in stile Belga dal color oro antico.

Densa e saporita colpisce subito il palato donando
sapori maltati e leggermente fruttati. Durante la
bevuta leggerissimi profumi di vaniglia.

SONNY BILL - DOUBLE IPA-7,0%  BoTm-3scL...... €.5.00..

Birra travolgente dai forti sapori.

Un corpo leggero e armonioso si mescolano conil (i Ricca
pompelmo rosa e il pepe nero indiano per donare Sfaﬁ.\or\éle
un’ intenso profumo agrumato e un piacevole amaro.
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Vino della Casa bianco " frizzantine” 1Lt

Vino della Casa banco " frizzntine” 0,5 Lt

Vino della Casa bianco " frizzantine” calice
Fidanglina de! Beneventano (Don (Sammarco.)
Aglianico dol Beneventano (Don (Sammarco.)
Mastro Bianco di Campania (Mastroberarrdina.)

Mastro Raosso di CWW %z/lﬂ[&f'ﬂ/"/’m)

Gttore ﬁammmm

[

Pastroberardine

rEys

€ 11,00

€ 6,00

€ 350

€ 1500

€ 1500

€ 9,00

€ 9,00
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€ 4,50

Dlii di Salvatore De Riso



€ 300

L imoncelly

€ 300

Crema L imone

€ 300

Finocchi

€ 300

Fragolino

€ 300

L Wﬁ'@a

€ 300

Mandarine

€ 300

€ 300

P%&f'ﬂﬂc&%

€ 300

Concerts






